
2025 宴会
オータムプラン
AUTUMN
PARTY PLAN

〒860-8575 熊本市中央区東阿弥陀寺町2　 T 096-354-2111　F 096-354-8973　anacpkumamotonewsky.com

プラン特典
・会場室料2時間無料
・マイク2本貸出

提供期間
2025年9月1日(月)～11月15日(土)

飲み放題 (基本プラン／2時間)
・ビール  ・ウイスキー  ・ハイボール  ・ワイン(赤・白)  ・日本酒
・焼酎(芋・米・麦)  ・レモンサワー  ・ノンアルコールビール  ・ソフトドリンク

・乾杯をスパークリングワインに変更
・ビールを「サントリープレミアムモルツ」もしくは「サッポロヱビス」に変更
・芋焼酎「黒霧島」　・米焼酎「白岳しろ」
・ウイスキー「ブラックニッカ」　・冷酒　 ・カクテル3種

＋￥1,000 飲み放題追加オプション
ご予約・お問い合わせ　宴会予約
Tel. 096-354-2118

(10:00a.m.-6:00p.m.)

※料金は全てサービス料・税込

※10:00p.m.以降に宴席終了となる場合は、
　別途料金を提示させていただきます。

※各プランに含まれる会場のご利用は、
　ご予約時間から2時間とさせていただきます。
　上記を超える場合は延長料金が発生いたします。

■プランA お一人様
飲み放題付き ￥8,500和洋中

卓盛り料理(7品)

・季節の前菜七種盛り
・牛肉のローストのカルパッチョとフロマージュのサラダ仕立て バルサミコソース
・ズワイ蟹入りフカヒレスープ　　・蝦夷鮑と海老のバター香るオイスターソース
・牛フィレ肉のポワレと山芋のスフレ ソースフォンドヴォー
・牛そぼろと秋野菜の炊き込み御飯　　・林檎のシブースト 秋のフルーツとともに
・デミタスコーヒー

・豚肉のしゃぶしゃぶサラダ ピリ辛胡麻ソース　・季節の御造り三種盛り
・若鶏とピーナッツのスパイシー炒め　　　　 　・白身魚と海老の香り蒸し 上海風ソース
・牛肉のステーキ ソースフォレスティエール　　・牛カルビのサラダ巻きと細巻き二種
・洋梨のムース 生キャラメルソース

・鴨むね肉と彩り野菜のマセドアンサラダ　　・海鮮ジンジャーソース
・若鶏と秋野菜のグリーングラタン　　　　　・鰻の茶碗蒸し 鼈甲餡掛け
・豚バラの四川青山椒煮　　　　　　　　　　・秋鮭と茸の炊き込み御飯
・黒胡麻のブランマンジェ

■プランB お一人様
飲み放題付き￥10,000和洋中

卓盛り料理(7品)

■プランC お一人様
飲み放題付き ￥12,000和洋中

会席料理(8品)
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